
 



 カルビ 
味と価格に自信あり㧋 
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上カルビ 特上カルビ 

㔮㒠赤身 極上㔮㒠

赤身に程よい霜降りが入ったバランスの良い肉 厳選された最上級。とろける美味しさです。 

㤥毛和牛 㤥毛和牛 

A4 

A5 

㤥毛和牛 
※メニューは全て税別です 



 

サーロイン

リブロース

牛タン 

ネギダレ牛タン

․ㆬ牛タン

にんにく牛タン

リブロースかぶりリブロース

 注⋡の․ㆬロース㧒㤥毛和牛㧓

数㊂㒢定

こだわりの牛タン㧋

వのډタンはݬྋのમ
พだけでなく、ળౕにも
こだわっております。 
しっかりࠒまれて؇ཀྵ
されたډタンのおいしさ
を、おち価格で！ 
 

中⪭ち
サーロイン

ཨጜち 

リブآース 

リブかぶり 

⥄家
ネギダレ

⥄家
にんにくダレ



 

おすすめ㧋カࡆ࡞ハࡒ

ᾫᚑカࡆ࡞ 
さくらんぼの 

タႮ ハࡒ 

タႮ 

ネギダᾫᚑカࡆ࡞

వಢࣙのज़により、࣯がौらかで、ࢹのັࢭが 
ଁしたおघごろでඔັしいカルビ。一ԣし！おすすめ！ 

ネギダハࡒ 

ࣙՊネギダレの 
 。がのັを引きཱིてますັߵ

にんにくᾫᚑカࡆ࡞

にんにくハࡒ



 

෩ㆬ ⽋・ホルモン・とりጊᒻ↥ 

⽋ハラミ にんにく⽋ホルモン 

・‐․ㆬミノ 
・ネギダレ⽋カルビ 
・三ర⽋カルビ 
・‐レバー 
・‐ハツ 
・㢚ナンコツ 
・トントロ 
・トロホルモン 

‐ホルモン 

三ర⽋

↰ሶ↥にんにく↪

ጊᒻ‐ਣ⣺ 

にんにく
⽋カルビ

マニアの
とり⊹

Ꮧዋຠ

ੱ᳇ຠ



 

おᓧな⋓り合せ
 
 
 
 
 
 
 
వが一൬おすすめする 
リブロースの焼を 
各種盛り合わせました。 
極上の旨ັを一皿で。 

ಢ自の熟成๏๑で旨ັを出し、 
さらに職人が一切れずつೣに 
手切りした自ອの熟成カルビを大皿で！ 

ホルモン

ᾫᚑカルビ㧟人⋓り

こだわりの 
リブロース⋓合せ リブ⧌

リブかぶり
リブ中⪭ち

やわらかお⡺㧋 

ᾫᚑカルビ㧝ὐ⋓

ナムルとキムチ

㧠ὐ⋓

㧠ὐ⋓
山形産山菜ナムル 

㊁⩿⋓合せ 

タレ、にんにく 
ネギダレの３఼ 



 

一品料理・サラダ
ローストビーフで作る 

山形牛ユッケ 
特ガツキムチ 
胃ୀの 
キムチです 

山形産の山⩿を使った

手作りナムル盛 

焼肉屋の㊁⩿サラダ 

వの山菜は、൩・ೖ
࿊่のઉどけのੜらかなਭ
と、ブナྜྷのかなࣙષが
ਫ਼みड़すો材です。山菜の
ຌのඔັしさをお楽しみ
ください。 

冷やしトマト 
塩昆布キャベツ 
キムチ盛り㧒㧝点㧓 
キムチ単品 
㧒白⩿・カクテキ・オイキムチがあります㧓 

 



 

山形↥山⩿を使った
お㘩事メニュー・デザート

テールスープ 
カルビスープ 
わかめスープ 
₹子スープ 
 

 

名‛ネギ冷㤖
㧒牛テールスープ㧓

濃厚コムタンラーメン

フルーツ₺国山形↥果実の
オリジナルジェラート

のコシのよさ、香り、 
コクの深いスープ。 

厚コムタンと 
手ち細縮れ。 

佐⮮㍪さくらんぼ 
㜞⇗ラ・フランス 
㢬岡だだちゃ 

․焼⡺
ビビンバ

・カルビクッパ 
・コムタンクッパ 
・㊁⩿クッパ 

 

手焼きのカルビと 
ಝ製ビビンバ 


