
  ጊᒻ‐のおいしさをႊ⢻してください
スかぶりࡠࡉ

サࡠイࡦ

カࡆ࡞ カࡆ࡞

․カࡆ࡞

リブかぶり 

リブآース 

ཨጜち 

A4、A5の山形牛をつかった 
黒牛の高ランクカルビ 
৮ਕのスライスにこだわった逸です。 
また、ັだけでなく価格も 
ຮଏしていただける商です。 

黒牛のリブロース、サーロイン
はいずれもળやかな૾降りとやわ
らかできめ細かな質。রの最高
級෨位をお楽しみください。 

スࡠࡉ



  ハラミ・タン・カルビ・ホルモン

 

↰子にんにく味 
⽋ハラミ

牛タン 

特ㆬ牛タン

上ハラミ

山形↥
和牛ホルモン ⽋ホルモン

山形牛レバー 
特上ミノ

さくらんぼの 
熟成カルビ 



 

一品・㊁⩿・㘩事
山形↥の山⩿を使った

手作りナムル⋓ 
వの山菜は、൩・ೖ࿊่
のઉどけの清らかな水と、ブナ
ྜྷのかな自ષがਫ਼み出すો材
です。山菜のຌのඔັしさを
お楽しみください。 

ローストビーフで作る 

山形‐ユッケ 
名‛ネギ冷㤖 テールスープ

ラーメン

⡺
ビビンバ

㊁⩿サラダ

⊕⩿キムチ

ガツキムチ

 

 

 

山形↥果実の

ジェラート

佐⮮㍪さくらんぼ 
㜞⇗ラ・フランス 
㢬岡だだちゃ 

・カルビスープ 
・コムタンスープ 
・わかめスープ 

 

 



 

 

す き や 
カ ル ビ  

 定食 

 

き 

お召し上がり方 
㧛． たまごを溶いて準備 

※たまごに焼肉タレをお好み
で入れてください。 

㧜． お肉を焼きます 
㧝． 焼いたお肉を玉子にくぐして

お召し上がりください。 

使っているお肉 
厳選したカルビを 
自家製タレにつけて味
がしみこんで 
やわらかになって 
います。たまごが 
抜群に合うタレです。 

 


