
 

和牛ホルモン  国産豚ホルモン  

和牛のミックスホルモン 

脂の旨味が絶品です！希少品 

国産豚の大腸だけを使用。 

ぷりぷりの食感です。 

辛みそ豚ホルモン 

 

トロホルモン 

（牛シマ腸） 

山形産牛丸腸 特選上ミノ 

当店名物の辛みそ味 

リピーター多数の超人気品。 

ホルモンと言えばコレ！ 

王道のシマ腸は外せない！ 

和牛の小腸を特殊カット。 

中から肉汁が溢れます！ 

昭和焼肉酒場の 

必須アイテム！ 

ホルモン 

希少 名物

（シロ） 



 

にんにく豚ハラミ  豚丸腸  
希少・山形県産  

田子にんにく味  

・ギアラ（牛胃） 

・フエ（豚のど） 

・コブクロ（豚子宮） 

・とりナンコツ 

・ドーナツ（豚気管） 

 

シロコロ  

 

・ガツミノ（豚胃） 

・国産牛レバー 

・和牛ハツ 

 
 

人気品 

おすすめ 

フエ  ギアラ  ガツミノ 

レバー  

ハツ  

（豚丸腸）  



 

当店独自の熟成により、肉質が柔らかで、脂の旨味が 

増したお手ごろで美味しいカルビ。一押し！おすすめ！ 

熟成カルビ 

タレ・塩 

ネギダレ熟成カルビ 

にんにく熟成カルビ 

ネギダレ上ハラミ 
 

自家製ネギダレの 

香味が肉の味を引き立てます。 

上ハラミ 

にんにく上ハラミ 

タレ・塩 

イチオシ 

職人技 



 

素材と技術に自信！ 
山形牛をメインとした、 

厳選黒毛和牛の高ランク A4・A5 

を使用した、こだわりの逸品です。 

素材だけでなく、職人のこだわり

の加工技術も活きています。 

カルビ 

黒毛和牛  黒毛和牛  

赤身に程よい霜降りが入ったバランスの良い肉 厳選された最上級。とろける美味しさです。 

霜降赤身 極上霜降 

上カルビ  特上カルビ 

希少品  

グレード
アップ！



 

牛タン・豚・とり 
ネギダレ牛タン  特選牛タン  

自家製のネギダレをたっぷり 

使ったおすすめ品！ 

芯タンの根本。 

とろける極上。 

牛塩タン 

牛タン 

にんにく 花咲牛タン 牛タン 

おすすめ

（タン先と 

タン下） 

切落とし 

とり皮 にんにく豚カルビ 

（三元豚） 

・三元豚カルビ 

・ネギダレ豚カルビ 

 

・トントロ 

・とりカルビ 



 

盛合せ 

ホルモン 6点盛 

熟成カルビ 5人盛 
おすすめ！６人前 

ファミリー盛 

熟成カルビ３点盛 

自慢の熟成 

カルビを大皿で！ 

カルビ 

豚カルビ 

豚ハラミ 

花咲タン 

鶏カルビ 

牛・豚の

ホルモン 

とレバー 

タレ 

ネギ 

にんにく 

野菜 

焼肉屋のムンチュサラダ 

・野菜焼盛 

・無農薬サンチュ 

・ニンニクホイル焼き 

・長ネギ焼 

塩昆布キャベツ 

・キムチ盛り合わせ 

・キムチ単品 

 白菜／カクテキ／オイキムチ 

・ナムル盛り合わせ 



 

一品料理 

国産牛生ハムユッケ 

当社オリジナル 

生に近い食感を実現 

・山形牛センマイ刺 

・とろとろ豚足 

・チャンジャ 

・韓国のり 

・とりの唐揚げ 

・フライドポテト 

お食事 

名物ネギ冷麺 濃厚コムタンラーメン 

（牛テールスープ） 

 

ガツキムチ 

・カルビクッパ 

・コムタンクッパ 

・野菜クッパ 

 

テールスープ 

カルビスープ 

わかめスープ 

玉子スープ 

 

・カルビラーメン 

・醤油ラーメン 

・野菜ビビンバ 

ユッケビビンバ 

  

オリジナルジェラート 

ミルク／さくらんぼ／だだちゃ 

ラ・フランス／黒ゴマ 

果実王国山形素材の 


